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UNIDADES/CAJA MEDIDAS CAJA CAJAS/PALÉ PESO CAJA

Just for
Bread Lovers

MOLDE HOJALDRADO
PA00142

MOLDES
Precocido y ultracongelado.

40x25x20** 52

-18ºC

Neutro

16

10 x 10**

20’

190 g* 

4 kg

Harina de trigo, mantequilla pura de Bretaña 24%, agua, azúcar, levadura, gluten de trigo, huevos, sal, 
leche entera en polvo azucarada, levadura de trigo, emulgente E472e, agente de tratamiento de la harina 
E-300, enzimas.

Contiene gluten, huevos, lactosa. Puede contener trazas de soja, nueces, sésamo, nueces de pecan, avellanas y almendras.

160 ºC - 0% 10’

Pertenece a la categoría “moldes”; encontramos en los moldes una corteza casi imperceptible. Con una miga húmeda 
y delicada.Ideal para crujientes y sándwich. 

Los panes neutros no influencian en la comida y por tanto combinan con cualquier plato y maridaje. 
Son ideales para acompañar con tomate, aceite y sal.

Delicado, versátil, suave y crujiente…
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